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30 kusu

dIngredience na tésto

1125 g tuku (Hera)

1250 g medu

16 vajec

1 kg hladké mouky

12 prasky do perniku

1% sacku mletého
pernikoveho koreni

(1300 g mockového
cukru




Do rozehratého
tuku pridame med,
primichame vejce
a asi 51zic hladke
mouky.
Zpracujeme ridké
tésto




ASmichame hladkou
mouku s praskem do
peciva, pridame
mouckovy cukr a
pernikove koreni.
Nakonec prilijeme
ridké medove testicko
a dukladne vse
propracujeme.




dVznikne nam
pevné leskle
testo, které
nechame asi 30
minut v chladu
odpocinout
nebo
nhejpozdeji do
druhého dne
odlezet.




Tésto rozvalime na
plat silny asi 3mm a
vykrajujeme z néj
ruzné tvary.
Pokladame na plech
vylozeny pecicim
papirem a peceme
pri 180°C asi 15
minut.




J Kdo ma chut, muze si
pernicky ozdobit dle své
fantazie.

J Poleva:

d 1 bilek

J 200 g mouckového cukru
1 |Zice citronové stavy

d 2 IZicky Solamylu

\/se treme tak dlouho, az nam
vznikne bila leskla hmota. Tu
naplnime do mikrotenoveho
sacku a pernicky nazdobime.




