RyZovy nakyp s jablky a hruskami
Suroviny:

- 1 hrnek ryie

- 4 hrnky plnotuéného mléka

- 4vadjicka (z bilki + vanilkovy cukr vyslehat tuhy snih)
- 100 g masla

- 51/Zic cukru

- 4 jablka + 4 hrusky

- 2 lZicky skorice

- susené ovoce — dle chuti (rozinky, brusinky, moruse).
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RyZi propldchneme ve vodé a nasypeme do variciho miéka se Spetkou soli. Za ¢astého michdni varime
zhruba 15 minut. Vznikne kase, do které ihned po vareni vmichdme madslo a 5 IZic cukru. Nechadme
vychladnout a mezi tim si pfipravime ovocnou naplin.

Ovoce zbavime slupky a nastrouhdme na platky. Vyslehdme tuhy snih ze 4 bilki a 1 vanilkového cukru.
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Do vychladlé kase vmichame 4 Zloutky, 2 IZicky skorice, susené ovoce, na pldatky nastrouhané ovoce
a nakonec snih z bilkd. Lehce promichdme a navrstvime do zapékaci misky, kterou jsme vymazali mdslem.
Peceme pri 190 °C do zezlatnuti — cca 30 minut.




