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Potrebujeme:

Nejlépe uz plat
vyvaleného listového
tésta

3-4 jablka — nakrajené
na tenké ¢tvrtky
Skoricovy cukr nebo
(skorici a vanilkovy
cukr)

Citréon na pokapani
jablek + 5 Izic vody
Formu na muffiny +
kosSi¢ky do formy.
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Postup:

1. Listové tésto posypeme
skoricovym cukrem.

2. Nakrajime ho priblizné na 6
stejnych dila.

3. Nakrajené jablka pokapeme
citronem, pokapeme vodou a
dame asi na 1 minutu do
mikrovinky — zkifehnou a jdou
pékné smotat.




4. Na kazdy dil navrstvime
ctvrtky jablek (slupkou ven z
tésta).

5. Kousek tésta prehneme
pres platky jablek a rolujeme
do kvétinky.

6. Kvétinku vlozime do
kosic¢ku a vlozime do formy.

7. Pe€eme ve vyhraté troubé
na 200 °C 25 — 30 minut.

8. Hotové pocukrujeme.







Potrebujeme:
e Plat listového tésta
e Co ddm da (salam,
anglicka slanina,
kysané zeli, porek atd.)




Postup:

Je stejny, jako u predchoziho
receptu. Peceme taktéz na
200 °C 25 - 30 minut.




